POMODORI SECCHI SOTT’OLIO -
Terra Maiorum

Pomodori secchi sott’olio: questo prodotto e stato ottenuto dalla
esclusiva lavorazione di prodotti locali freschi selezionati uno ad uno,
lavorati a mano senza ’aggiunta di conservanti o additivi chimici.
Realizzato con olio extravergine di oliva da monocultivar
“CORATINA”

Denominazione di vendita: Pomodori secchi in olio extravergine di oliva

INGREDIENTI GRAMMATURA: 270 gr

pomodori secchi, olio
extravergine di oliva®,

Shelf life: 24 mesi dalla data di

aceto di vino, sale, lgelelpalely[S

aglio, prezzemolo
*Origine: ITALIA

SENZA CONSERVANTI O ADDITIVI CHIMICI.

Conservazione: conservare in luogo fresco

Contiene allergeni. e asciutto, lontano da fonti di luce e calore.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE PER 100g

Consumare entro pochi giorni dall’apertura.

PRODOTTO IN ITALIA: prodotto da
MONTI DAUNI di Pisani D., Carlantino
(FG); confezionato da TERRA MAIORUM
Cooperativa Lavorazione Prodotti
Agricoli sca - Via Castel del Monte 184
70033 Corato (BA) - Italy
Tel.080.8721024 - Fax 080.8728105

info@terramaiorum.it

Procacci S.n.c. di Francesco e Davide e C.
Viale delle Vigne, 22 - 70033 Corato (BA)
C.F e P.IVA 07308150726

T. 080.8724152 - info@casaprocacci. it

PROCACCI

www.casaprocacci. it SAPORI FATTI A MANO




