CAPUNTI al GRANO ARSO

Capunti di semola di grano duro e farina di grano arso.
Tempo di cottura: 5-6 minuti
Categoria: Caserecce
Lavorazione: Laminate

Denominazione di vendita: pasta di semola di grano duro e farina di grano arso

INGREDIENTI
semola di grano duro,

GRAMMATURA: 250 gr

PESO UNITARIO: 1 gr

farina di grano arso,
acqua

DIMENSIONE: 4 cm

Contiene allergeni (GLUTINE) CONFEZIONAMENTO: vaschetta in ATM

SENZA COLORANTI, SENZA CONSERVANTI
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE PER 100g
TEMPO DI COTTURA: 5-6 minuti

Shelf life: 30 giorni dalla data di

produzione

Conservazione: conservare in
frigorifero ad una temperatura
compresa tra 0° e 5; consumare entro 3
giorni dall’apertura.

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA:
Pastificio Sole di Tandoi Giuseppe

Via Parini, 37 - 70037 Corato (BA) -
Italy - Telefono: 080 8983672

Procacci S.n.c. di Francesco e Davide e C.
Viale delle Vigne, 22 - 70033 Corato (BA)
C.F. e P.IVA 07308150726

T. 080.8724152 - info@casaprocacci.it

PROCACCI

SAPORI FATTI A MAND

www. casaprocacci.it



